
アップサイクル＆経済循環
長柄の天然酵母パン工房 earth 7716 
factoryさんで、発酵不良となり、販売され
ないパンを、アップサイクルしてビールにし
たパンエール。 販売したパンエールの売り
上げの一部は、パン屋さんに還元して、
SDGs だけでなく、地域の経済循環も合わ
せて取り組み、お互い失敗を恐れず、ものづ
くりの挑戦をしています。

また麦芽から麦汁を作った後は、麦芽粕を
佐島にある平飼い養鶏場のチキチータ
ファームさんに、鶏の餌として提供

プラカップ廃止
リユースカップへ移行

世田谷パン祭り2024で販売 有償オリジナルカップ
280ml/ 400ml

テイクアウトでは、植物性由来のプラカップを外
飲みで使用をしてきましたが、7月よりプラカップ
削減に取り組み、自社オリジナルリユースカップ
を400ml / 280mlで２種類製作。 またお釣り
の管理や防犯上の理由で、現金取扱を廃止し、
キャッシュレスへ移行した為、オリジンルカップは
デポジット式では無く、有料販売。またオリジナル
では無いメーカーロゴのリユースカップも用意し、
カップの購入をされない方には無料レンタルで
飲み終わったら回収をしている。

はやまエシカルアクション賛同店

Brewstars Yacht Club
ビール醸造所

〒240-0112 
三浦郡葉山町堀内2038-10

TEL 0468-54-9846
https://brewstars.co.jp

パンを粉砕した麦
芽と一緒にお湯に
混ぜた糖化工程 無償レンタルカップ

400ml/ 280ml

オリジナルカップの裏には、
Hayama Ethical Action 
のロゴとキャッチコピーを記
載して、当店もエシカルパート
ナー表記

麦芽粕は、佐島の平飼い養鶏場
チキチータファーム鶏たちの餌に

糖化を終えた麦芽の粕
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