
2010年よりバイオ菌で生ごみを分解する機械『マジックバイ
オくん』を導入し、資源の再生利用に取り組んでいます。
これにより、月間約600キロの生ゴミを再生利用し、約60キ
ロのたい肥を生成、約540キロの生ゴミを削減しています。
このたい肥は自社農園や三浦半島の畑で活用され、収穫した
野菜は当店でご提供しています。

はやまエシカルアクション賛同店

「日影茶屋グループ」

資源の再生利用

地産地消

プラゴミ削減

三浦半島の野菜や果物、海産物を積極的に使用しています。
葉山を象徴する夏みかんは、和菓子やぽん酢に加工していま
す。店内では葉山牛や葉山産のお米を使用した日本酒もお愉
しみいただけます。

当社は、使用するプラスチック包装資材を40％以下にするこ
とを目標としています。
仕出し弁当の容器は、環境に配慮した素材に切り替えを進め
ています。
菓子舗では2枚目以降の手提袋やプラスチック製スプーンを
有料化し、お客様にもご協力いただいています。
店内ではステンレス製ストローを取り入れ、年間約2万本の
ストローごみを削減しています。

葉山 日影茶屋

〒240-0112
葉山町堀内16
TEL 046-875-0014
水曜定休
（祝日の場合翌平日）

レストラン ラ・マーレ

〒240-0112
葉山町堀内24-2
TEL 046-875-6683
月曜定休
（祝日の場合翌平日）


